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Elaborado integramente con aceitunas arbequinas bajo
la DOP Siurana por un molino colaborador.

Visual Aceite limpio y de color amarillo dorado con matices

Olfactiva

Enboca

verdosos.

Destaca por su caracter frutal medio-alto. Se
entremezclan notas frescas de hierba cortada y
tomatera con aromas dulces de manzana verde y
almendra fresca.

Ofrece una entrada amable y muy fluida con una
sensacion dulce inicial. Equilibrio perfecto donde el
amargor es casi imperceptible y el picante se manifiesta
de forma muy ligera y arménica al final de la garganta.

Es un aceite elegante y versatil, ideal para consumir en
crudo sobre rebanadas de pan, ensaladas o pescados,
asi como para potenciar el sabor de la reposteria fina.



